资产与后勤管理处召开食品卫生安全工作会议
2014年5月21日，资产与后勤管理处在先骕楼会议召开了食品卫生安全工作会议，会议就如何规范食品卫生安全管理，提高食品卫生安全风险防范能力做了部署。学校各餐饮单位负责人参加了会议。

杜春亮副处长主持会议并要求各餐饮单位从以下4个方面去提高食品卫生安全风险防范能力，确保食品卫生安全。他要求，一是各餐饮单位在食品生产经营过程中，要严格按照操作规范进行，确保饭菜价格稳定，提升服务态度，二是要是各单位负责人要继续高度重视食品卫生工作，要时刻高度警惕，警觉心要强，认清当前形势，加强食品卫生安全防范意识，三是要认真排查安全隐患，门禁系统运行到位，掌握好员工的思想动态，如出现问题及时向管理部门和相关部门反馈、沟通，要求各食堂设立安全员，四是全面抓落实，做好突发事件的应对措施，竭力化解在用餐过程中出现的各种矛盾。

会议最后，龚水平处长强调，学校高度重视食品卫生安全，要求各餐饮单位要严格履行职责，落实食品卫生安全的各项制度，加强门禁管理，设立监控，各类证照齐全（包含餐饮服务许可证、营业执照、从业人员的健康证、食品原材料的检验、检疫合格证明、食品的质量合格证明、食品的销售票据等），加大卫生环境管理，保持地面、桌面、台面的干净整洁，做好食品卫生留样工作，妥善处理剩饭菜，做好食品卫生检测工作。他要求各餐饮单位始终把食品卫生安全工作放在日常管理工作的首要位置，做到常抓不懈，确保食品卫生安全。
