资产与后勤管理处将推出四项食品卫生安全监管措施
民以食为天，食以安为先。我校历来高度重视学生食堂食品卫生安全工作，近期，梅国平校长等校领导对学生食堂食品卫生安全管理工作作出指示，要求全力推进食品卫生安全工作，加大精细化管理力度。

为了贯彻本学期全校中层干部会议精神，扎实推进食品卫生安全精细化管理，切实提高餐饮人性化服务水平，按照校领导的指示精神，我处将推出加强食品卫生安全监管的四项措施，努力营造一个安全、卫生、舒适的用餐环境。
一、10月底前，完成全校学生食堂食用油、大米等物资的公开招标、集中采购工作，并将持续开展此项工作，从而从源头上杜绝食品卫生安全隐患。
二、国庆节后，严格按照2014年4月南昌市政府签发的《南昌市餐厨垃圾管理办法》，在全校学生食堂中正式实施餐厨垃圾集中收购和运输，从而规范餐厨垃圾处理工作，防范不法商贩利用餐厨垃圾非法制成“潲水油”，同时有利于保持食堂周边环境卫生。
三、督促全校学生食堂增建洗手池，便于师生餐前餐后洗手，利于师生身体健康。
四、充分利用学校食品卫生安全快速检测室的预检作用，发挥食堂学生监督管理委员会的优势，加大对学生食堂食品卫生安全、饭菜质量与份量、餐具卫生与用餐环境等方面的检测和满意度测评工作，并适时公布检测和测评结果，从而将监管工作公开化、透明化。
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